
TASTE
تذوق
IN-ROOM MENU

قائمة طعام الغرف

English

عربي



6 صباحًا - 12 ظهرًا

 êê 130 / (غ، أ، م) إفطار محلي
بيض شكشوكة مخفوق � صلصة ط�طم حارة تقليدية. 

يقدم مع فول مدمس، حمص، جبنة فيتا، زيتون أسود، لبنة وخبز 
عر� مجموعة مختارة من الشاي أو القهوة الطازجة أو 

الشوكو�تة الساخنة.

        êê 90 / (غ، أ) وجبة إفطار كونتيننتال
اختياركم من طبق فواكه متنوعة أو العص� الطازج

(برتقال، جريب فروت، أناناس، بطيخ، جزر أو تفاح أخ�) 
اختاركم من ا§عجنات.

اختاركم من حبوب ا¨فطار.
 ،ªالجرانو�، كوكو بوبس، أرز كريسبي، رقائق الذرة، موس )

رقائق فروستي)
مجموعة مختارة من الشاي أو القهوة الطازجة أو 

الشوكو�تة الساخنة.

سمك السلمون المدخن 
 êê 90 / (غ، أ) البيض بنديكت

سلمون مدخن، سبانخ صغ�ة، بيض مسلوق طري، 
مافن إنجليزي وصلصة هولندية

 êê 75 / (غ، أ) طبق الجبنة الشرقية
تشكيلة من الشنكليش والرومي والفيتا والقشقوان مع الخضار 

ا§خلل والزيتون ا§تبل .

 êê 50 / (ب) فول مدمس
مع بهارات تقليدية.

  êê 40 / (غ) اختيار الحبوب
الجرانو�، كوكو بوبس، أرز كريسبي، رقائق الذرة، موسª، رقائق 

فروستي، اختيارك من الحليب كامل الدسم، قليل الدسم 
أو حليب الصويا.

 êê 60 / (أ، غ) بانكيك
اب القيقب، زبدة القرفة  هريس التوت ا§شكل،̧ 

والكر¹ة ا§خفوقة.

 êê 70 / (أ،غ) وافل مي
اب القيقب، نوتيº، هريس التوت ا§شكل، زبدة القرفة  وافل،̧ 

والكر¹ة ا§خفوقة.
اضافة آيس كريم الفانيليا (أ).

ا�فطار



 êê 50 / (ن) سبرينج رولز الخضار
س¾ينج رولز وخ�وات آسيوية � عجينة فيلو، تقدم مع 

صوص فلفل حار حلو.

  êê 50 / (أ،م) دجاج تندر
قية، سمسم محمص. دجاج مقرمش، صلصة باربكيو̧ 

 êê 85 / (م، أ، غ) مازة شرقية باردة
حمص، متبل، خيار، ط�طم، لبنة، جبنة حلومي وزيتون.

  êê 60 / (أ ، غ) كاليماري مقرمش
فلفل أسود مطحون، ملح، قÀ الليمون الحامض، صلصة التارتار.

 êê 90 / (غ، م) مازة ساخنة متنوعة
 كبة، فطائر سبانخ، فºفل، سمبوسك لحم، رقاقات جبنة تقدم 

مع البطاطس ا§قلية وصلصة الطحينة.

المقبلات 
الساخنة والباردة

 
 

 ê 50 /  (ن،غ) شوربة العدس
ائح الليمون، وقطع  متبلة مع الكمون،̧ 

الخبز ا§حمص.

الحساء



 êê 90 / مندي دجاج
أرز، بصل أحمر، دجاج، بهارات مندي.

اطباق امارتية
يتم التناوب عÄ أساس يومي، يرجى ا�ستفسار عن الخيار ا§تاح.

 êê 60 / (أ) السلطة اليونانية و البطيخ
أوراق جرج�، بذور دوار الشمس ا§حمصة، ط�طم، خيار، فلفل 
حلو أخ�، بهار، بصل أحمر، زيتون كا�ماتا، أوريجانو، ودبس 

الرمان البلسمي ا¨ضا� .

 êê 85 / (أ، غ) سلطة سيزر
خس روماÆ، جبنة بارميزان، وصلصة اÅنشوجة، ا¨ضافات: 

. êê 20+ *جم¾ي /  êê 10+ *دجاج

السلطات

 êê 75 / (غ، آ) كلوب ساندويتش
خبز أبيض أو أسمر، خس، ط�طم، دجاج، جبنة شيدر، لحم 

.ªمقدد ديك رومي، وبيض مق

  êê 50 / (غ، م، ن)  فلافل
خس، ط�طم، مخلل، س�ق، صلصة طحينة، حمص.

  êê 95 / (غ، أ) برجر لحم واجيو
خس، ط�طم، جبنة شيدر مدخنة تقدم مع البطاطس ا§قلية 

وسلطة الكولسلو.

  êê 85 / (أ،غ) تشيكن برجر
صدر دجاج مشوي، خس، ط�طم، ¸ائح أفوكادو، جبنة 

موزاريº تقدم مع بطاطس مقلية و سلطة ا§لفوف.

السندويشات
تقدم جميعها مع البطاطس ا§قلية أو السلطة اليومية

البرياني التقليدي (أ، غ، م)
 êê 90 / دجاج
 êê 70 / خضار

توابل وأعشاب تشمل: الرايتا، بابا دام وا§خلºت. اختيارك من: 
الدجاج / لحم الضأن / ا§أكو�ت البحرية  / الخضار .

 êê 90 / (أ، غ، م) دجاج بالزبدة
دجاج تندوري متبل مطبوخ � مرق الط�طم ا§تبل يقدم مع 

أرز عÄ البخار وخبز نان.

النكهات ا�سيوية



طوال اليوم من الساعة 
12 ظهرًا - 10 مساءً

 êê 82 / بيتزا مارجريتا

 êê 97 / نباتي

 êê 99 /  المأكولات البحرية 

 êê 87 / بيبروني

 êê 75 / (ا©جبان ا©ربعة) كوادرو فورماجي

البيتزا

معكرونة مفرومة يدويª (غ، أ) 
  êê 70 / أرابيتا

 êê 80 / بولونيز
ا§عكرونة: سباغيتي أو فيتوتشيني أو بيني الصلصة: أرابياتا، 
مارينارا، ألفريدو، كر¹ة كاربونارا أو بولونيز أضف اختيارك: 

دجاج +10 / روبيان سوتيه +20.

 êê 150 / (أ، غ، م) مشاوي شرقية مشكلة
 كباب لحم ضأن، تكا لحم بقري، شيش طاووق، قطع لحم ضأن، 

تقدم مع أرز بالزعفران، صلصة الثوم، صلصة الهريسة، 
البيواز (بصل، بقدونس، مسحوق الس�ق)، 

كراث البصل ا§شوي، الط�طم .

المعكرونة 
والطبق الرئيسي 

لحم أنجوس أمريكي ريب آي 
 êê 199 / (غ، أ) 

م مع ثوم كونفيه، ط�طم مشوية، وخ�وات سوتيه. Ïيقُد

 êê 140 / (غ، أ) سمك السلمون المشوي
خضار موسمية مطهية عÄ البخار، بطاطس سوتيه، 

صلصة ميسو ويوزو .

من الشواية
يتم تقديم جميع أصناف ا§شويات مع اختيارك من صلصة 

.Ñجانبي Ñواحدة وطبق
الصلصات واÅطباق الجانبية: الفطر ال¾ي، صلصة الفلفل، صلصة 

البيارنيز أو صلصة اÅعشاب.
اخÒ الطبق الجانبي: البطاطس ا§قلية، البطاطس ا§هروسة 

بالكÓة، ال¾وكوليني ا§طهو عÄ البخار أو الهليون 
اÅخ� ا§شوي .                     



  êê 50 / (أ، غ) تشيز كيك بالتوت ا©زرق
كومبوت التوت اÅزرق، ¸بات التوت .

 êê 60 / (أ، غ) تيراميسو
أوريو مطحون، مفتت، توت مشكل.

 êê 40 / فواكه موسمية مقطعة

 êê 35 / (أ) آيس كريم
تشكيلة من آيس كريم الفانيليا والفراولة والشوكو�تة.

الحلويات

المشروبات الباردة  

  êê 35 / المشروبات الغازية
بيبÕ، بيبÕ دايت، علبة سفن اب دايت، 

ماء منشط، زنجبيل، ماء صودا  .

 êê 50 / مشروبات الطاقة
ريد بول، ريد بول خاØ من السكر .

 êê 35 / العصائر الطازجة
بطيخ، ليمون، نعناع، برتقال، عص� أناناس أو تفاح أخ� .

مياه معدنية
 êê 25 / مياه معدنية مستوردة - صغ�
 êê  35 / مياه معدنية مستوردة - كب�

  êê 15 / ا§ياه ا§حلية - صغ�
 êê  25 / ا§ياه ا§حلية - كب�

المشروبات الساخنة  

قهوة إيª الطازجة، النسكافيه، قهوة إيª منزوعة الكافيÑ، قهوة 

  êê 30 /  اس¾يسو ªتركية او اي

    êê 35 /  إس¾يسو دوبل، كابتشينو، شوكو�تة ساخنة أو �تيه

مجموعة مختارة من الشاي، ا¨نجليزية، ايرØ غري، 

    êê 30 /  أو النعناع أو البابونج Ñالياسم

المشروبات

 êê 55 / (أ، غ) أصابع السمك والبطاطا
تقدم مع صلصة التارتار و¸ائح الليمون.

 êê 40 / (أ، غ) ناغتس الدجاج
مايونيز، كاتشب وبطاطا مقلية .

 êê 50 / (أ،غ) ميني بيتزا مارجريتا
. ºصلصة ط�طم وريحان وجبنة موزاري

قائمة ا�طفال



كأس / زجاجة الشمبانيا 
 êê 850 / - ب�ييه جويت شامبانيا 
 êê 850 / - مويت وشاندون 
 êê 1800 / - دون ب�ينيون 

النبيذ الفوار
 êê 220 /  êê 60 جاكوبس كريك سباركلنج روز 
 êê 220 /  êê 60 جاكوبس كريك سباركلنج 
 êê 250 /  êê 70 سانتا مارجريتا بروسيكو 

النبيذ ا©بيض
 êê 170 /  êê 50 بوتيجا بينوت جريجيو 

النبيذ الاحمر
 êê 170 /  êê 50 جاكوبس كريك بينوت نوير 

 êê 200 /  êê 60 جران ريس�فا مالبيك ªكامينو دي تشي

نبيذ الورد
 êê 200 /  êê 60 مونÒوز روز 

الويسكي
 êê 750 /  êê 45 جوÆ والكر ريد ليبل 
 êê 750 /  êê 45 جاي آند �  
 êê 950 /  êê 55 شيفاس ريجال 12 سنة 
 êê 950 /  êê 55 جوÆ والكر بºك ليبل  

ويسكي سينغل ملت
 êê 1150 /  êê 60 جلينليفت  12 سنة 
 êê 1150 /  êê 60 منÛ شلدرز 

ا©يرلندية
 êê 800 /  êê 50 جيمسون 

أمريكي
 êê 800 /  êê 50 جاك دانيلز 

رم
 êê 600 /  êê 45 باكاردي 

المشروبات 
الروحية

فودكا
 êê 600 /  êê 45 ابسليوت بلو 
 êê 600 /  êê 45 سم�نوف 

 êê 1300 /  êê 70 غراي غوس 

جن
 êê 750 /  êê 45  Òبيففي
 êê 800 /  êê 50 بومباي ساف� 
 êê 950 /  êê 70 هندريكس 

تكيلا
 êê 750 /  êê 45   Üوسيه كويرفو ف
 êê 800 /  êê 50 خوسيه كويرفو جولد 

ليكيور
 êê 750 /  êê 50 اماريتو 
 êê 750 /  êê 50  Òجايج�مايس
 êê 750 /  êê 50 كوانÒو 

كونياك
 êê 900 /  êê 60  Õهيني

اكتشف البيرة
 êê 40 هاينكن 
 êê 40 كورونا 
êê 40  بدويايزر

(يرجى ا�ستفسار عن قاßتنا الحالية من خيارات النبيذ ا§نزØ. إذا كانت لديكم أي تفضيºت أخرى، يرجى ابºغنا، 
وسوف نبذل كل ما بوسعنا لتلبية طلبكم)



Food allergen disclaimer:
Please inform your order taker of any special dietary requirements, including any food allergens or intolerance that we should be made 
aware of when preparing your menu request.

If you require further information on the ingredients in our menu items or the steps that we have taken to minimize cross contamination 
with specific ingredients, please ask us so that we may assist you in making an informed or alternative choice.

* All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable service charges and taxes.

ضيفنا العزيز
نرجو اعºم موظف الخدمة عن اي متطلبات خاصة للحمية áا � ذلك اي طعام يسبب الحساسية لك او أعراض جانبية من جراء تناوله 

و يجب علينا ان نكون مدركÑ §تطلباتكم الخاصه من حيث تحض� الطعام بالطريقة التيÒغبونها.

§زيد من ا§علومات عن الوصفات ا§ناسبة لك اذا كنت تحت حميه او حساسية تجاه اي نوع من ا�غذيه نرجو اعºمنا بها و سوف نقوم 
بخدمتكم عÄ اكمل وجه

*اÅسعار ا§ذكورة بالدرهم ا¨ماراä، وتشمل رسم الخدمة وال�ائب. 

يحظر القانون ا§حª ¸اء واستهºك ا§Àوبات الكحولية من قبل أي شخص دون السن القانونية.

Local law prohibits the purchase and consumption of alcohol by anyone under the legal drinking age.



06:00–12:00

THE LOCAL EXPERIENCE (G,D,N,C) / 
ê 130
Shakshuka scrambled eggs in a traditional 
spicy tomato sauce. 
Served with ful medames, hummus, feta 
cheese, black olives, labneh and arabic bread
Selection of herbal infusions, freshly brewed 
coffee or hot chocolate.

CONTINENTAL BREAKFAST (G,D)  / 
ê 90
Choice of assorted fruit platter or fresh Juice 
Selection (Orange, grapefruit, pineapple, 
watermelon, carrot or green apple) 
Selection of Pastries
Selection of cereals
Selection of herbal infusions, freshly brewed 
coffee or hot chocolate

SMOKED SALMON EGGS BENEDICT (G,D)     
/ ê 90
Smoked salmon, baby spinach, soft poached 
eggs, english muffin and hollandaise sauce

ORIENTAL CHEESE PLATTER (G,D)  / 
ê 75
Selection of shanklish, roumi, feta and 
kashkawan with pickled vegetables and 
marinated olives

FUL MEDAMES (L) / ê 50
With traditional condiments

SELECTION OF CEREAL (G) / ê 40 
Granola, coco pops, rice krispies, cornflakes, 
muesli, frosted flakes, your choice of full fat, 
low-fat or soy milk

PANCAKE (D,G) / ê 60
Mixed berry compote, maple syrup, cinnamon 
butter & whipped cream

WAFFLE ME (D,G) / ê 70
Waffle, maple syrup, nutella, mix berry 
compote, cinnamon butter & whipped cream
Add on vanilla ice cream (D).

BREAKFAST



HOT & COLD 
APPETIZERS

 
 

VEGETABLE SPRING ROLLS (V) / ê 50
Asian vegetable spring rolls in filo pastry, 
served with sweet chili sauce

CHICKEN TENDER (G,N) / ê 50
Crunchy chicken, oriental bbq sauce, 
toasted sesame seeds

COLD ORIENTAL MEZZE (N,D,G) / ê 85
Plain hummus, moutabel, cucumber, tomatoes, 
labneh, halloumi cheese and olives

CRISPY SEMOLINA CALAMARI (G,M,D) / 
ê 60
Crushed black pepper, maldon salt, lime zest, 
tartar sauce

ASSORTED HOT MEZZE (G,N) / ê 90 
Kibbeh, spinach fatayer, falafel, meat 
sambousek, cheese rokakat served with french 
fries and tahina sauce

LENTIL SOUP (V,G)  / ê 50 
Mildly spiced with cumin, lemon 
wedges, and flat bread croutons.

SOUPS



SALADS

WATERMELON & 
GREEK SALAD (D) / ê 60 
rocket leaves, roasted sunflower seed, tomato, 
cucumber, green bell pepper, red onion, 
Kalamata olives, oregano, and extra balsamic 
pomegranate glaze

CAESAR SALAD (D,F,C,G) / ê 85
Romaine lettuce, parmesan cheese, and 
anchovy dressing, Add ons: Chicken* +ê 10 / 
Shrimp* +ê 20 

CLUB SANDWICH (G,D) / ê 75 
White or brown bread, lettuce, tomato, 
chicken, cheddar cheese, turkey bacon, and 
fried egg

FARLAFFEL WRAP (V,N,G) / ê 60
Lettuce, tomato, pickles, sumac onion, tahini 
sauce, hummus

WAGYU BEEF BURGER (G,D) / ê 95
Lettuce, tomatoes, smoked cheddar cheese 
served with french fries and coleslaw

THE CHICKEN BURGER (D,G) / ê 85
Grilled chicken breast, lettuce, tomatoes, sliced 
avocado, melted mozzarella cheese served 
with french fries and coleslaw

SANDWICHES
All served with french fries or daily salad

LOCAL 
EMIRATES DISHES
Rotated on a daily basis please inquiry which 
option is available

CHICKEN MANDI / ê 90
Rice, red onion, chicken, mandi spice

ASIAN FLAVOURS

TRADITIONAL BIRYANI (D,G,N)
Chicken - ê 90
Vegetable - ê 70
Herbs and spices condiments include: raita, 
papa dam and pickles. Your choice of: chicken 
/lamb / seafood /vegetable

BUTTER CHICKEN (D,G,N) / ê 90
Tandoor marinated chicken cooked in spiced 
tomato gravy served with steamed rice & 
naan bread.



PIZZAS

ALL DAY 12:00PM-10:00PM

MARGHERITA / ê 82

VEGETARIAN / ê 97

SEAFOOD / ê 99

PEPPERONI / ê 87

QUATTRO FROMAGGI / ê 75

HAND TOSSED PASTA (G,D)
Arrabbiata - ê 70
Bolognese - ê 80
Pastas: spaghetti, fettucine or penne sauce: 
arrabbiata, marinara, alfredo, cream 
carbonara or bolognese add your choice: 
chicken +10 / sautéed prawns +20 

ORIENTAL 
MIXED GRILL (D,G,N) / ê 150
Lamb kebab, beef tikka, shish tawook, lamb 
chops, served with saffron rice, garlic sauce, 
harissa dip, piwaz (onion, parsley, sumac 
powder), grilled onion shallots, tomato 

PASTA & 
MAIN COURSE

FROM THE GRILL
All the grill items are served with your choice 

Sauces: wild mushroom, pepper sauce, 
béarnaise sauce or herb jus. One sauce and 
two side dish

Sides: French fries, truffle mashed potatoes, 
broccolini steamed or grilled green asparagus

Ribeye steak  (D) / ê 199
Served with garlic confit, roasted tomato and 
sautéed vegetables                                                                                   

GRILLED SALMON  (D) / ê 155
Served with garlic confit, roasted tomato and 
sautéed vegetables.

SEAFOOD MIXED GRILL ê / AED 175
U/10 prawn, pomfret, calamari, seabass lemon 
butter sauce saffron rice



Ribeye steak  (D) / ê 199
Served with garlic confit, roasted tomato and 
sautéed vegetables                                                                                   

GRILLED SALMON  (D) / ê 155
Served with garlic confit, roasted tomato and 
sautéed vegetables.

SEAFOOD MIXED GRILL ê / AED 175
U/10 prawn, pomfret, calamari, seabass lemon 
butter sauce saffron rice

DESSERTS

BLUEBERRY 
CHEESECAKE (D,G) / ê 50
Blueberry compote, raspberry sorbet

TIRAMISU (D,G) / ê 60
Crushed oreo crumbled, mixed berries

SEASONAL SLICED FRUITS / ê 40

ICE CREAM (D) / ê 35
Selection of vanilla, strawberry, and 
chocolate ice cream

FISH FINGERS & CHIPS (G,D,F) / ê 55
Served with tartar sauce and lemon wedges

CHICKEN NUGGETS (D, G) / ê 40
Mayonnaise, ketchup and fries

MINI PIZZA MARGHERITA (D,G) / ê 50
Tomato basil sauce, and mozzarella cheese

KIDS’ CORNER

BEVERAGES

COLD BEVERAGES

SOFT DRINKS / ê 35
Pepsi, Diet pepsi, Diet 7up can, 
Tonic water, Ginger ale, Soda water

ENERGY DRINKS / ê 50
Red bull, Red bull sugar free

FRESH JUICES / ê 35
Watermelon, Lemon mint, Orange, 
Pineapple or Green apple juice

MINERAL WATER

Imported mineral water - small / ê 25
Imported mineral water - large / ê 35
Local water - small / ê 15
Local water - large / ê 25

HOT BRVERAGES

Freshly brewed illy coffee, Nescafe, 
illy decaffeinated coffee, turkish coffee 
or illy espresso / ê 30

Double espresso, Cappuccino, 
Hot Chocolate or Latte /ê 35

Selection of Teas, English, Earl Grey, 
Jasmine, Mint or Chamomile / ê 30



ALCOHOL

WINE LIST
DISCOVER THE WORLD BY GLASS/BOTTLE
CHAMPAGNE
Perrier Jouet Champagne - /êê 850
Moët & Chandon - /êê 850
Don Perignon - /êê 1800

SPARKLING WINE
Jacobs Creek Sparkling Rose  êê 60/êê 220
Jacobs Creek Sparkling  êê 60/êê 220
Santa Margherita Prosecco    êê 70/êê 250

WHITE WINES
Bottega Pinot Grigio     êê 50/êê 170
IGT Delle Venezie 

RED WINES
Jacobs Creek Pinot Noir    êê 50/êê 170
Camino De Chile Gran  êê 60/êê 200
Reserva Malbec

ROSE WINES
Montrose Rose IGP Pays D'OC    êê 60/êê 200

BLENDED WHISKY
JW Red Label    êê 45/êê 750
J&B êê 45/êê 750
Chivas Regal 12 YRS    êê 55/êê 950
JW Black Label   êê  55/êê 950

SINGLE MALT WHISKY
Glenlivet 12 YRS    êê 60/êê 1150
Monkey Shoulder êê 60/êê 1150

IRISH
Jameson êê 50/êê 800

AMERICAN
Jack Daniels    êê 50/êê 800

RUM
Bacardi êê 45/êê 600

VODKA
Absolut Blue  êê 45/êê 600
Smirnoff êê 45/êê 600
Grey Goose  êê 70/êê 1300

GIN
Beefeater êê 45/êê 750
Bombay Saphire   êê 50/êê 800
Hendricks êê 70/êê 950

TEQUILA
Jose Cuervo Silver   êê 45/êê 170
Jose Cuervo Gold   êê 50/êê 800

LIQUEUR
Amaretto êê 50/êê 750
Jagermeister    êê 50/êê 750
Cointreau êê 50/7êê 50

COGNAC
Hennessy V.S.    êê 60/êê 1150

DISCOVER THE BEERS
Heineken êê 40
Corona  êê 40
Budweiser    êê 40

(Please ask your order taker for our current selection of wine. Should you have a particular
preference please let us know and we will do our best to accommodate your request) 



Food allergen disclaimer:
Please inform your order taker of any special dietary requirements, including any food allergens or intolerance that we should be made 
aware of when preparing your menu request.

If you require further information on the ingredients in our menu items or the steps that we have taken to minimize cross contamination 
with specific ingredients, please ask us so that we may assist you in making an informed or alternative choice.

* All prices are in UAE Dirham and are inclusive of all applicable service charges and taxes.

ضيفنا العزيز
نرجو اعºم موظف الخدمة عن اي متطلبات خاصة للحمية áا � ذلك اي طعام يسبب الحساسية لك او أعراض جانبية من جراء تناوله 

و يجب علينا ان نكون مدركÑ §تطلباتكم الخاصه من حيث تحض� الطعام بالطريقة التيÒغبونها.

§زيد من ا§علومات عن الوصفات ا§ناسبة لك اذا كنت تحت حميه او حساسية تجاه اي نوع من ا�غذيه نرجو اعºمنا بها و سوف نقوم 
بخدمتكم عÄ اكمل وجه

*اÅسعار ا§ذكورة بالدرهم ا¨ماراä، وتشمل رسم الخدمة وال�ائب. 

يحظر القانون ا§حª ¸اء واستهºك ا§Àوبات الكحولية من قبل أي شخص دون السن القانونية.

Local law prohibits the purchase and consumption of alcohol by anyone under the legal drinking age.


